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Mangy ir aitriyjy pap!'[kq, io!ellq ir cesnakq bei Ranchlstyl_e pl_'leskqnlq.mlsmlus N Mangy ir aitriyjy papriky Foleliy ir esnaky
rekomenduojame maisyti su jogurtu, grietine, tepamuoju streliu tokiomis proporcijomis: prieskoniy miginys, 680 g prieskoniy miginys, 575 g
pavyzdziui, 500 ml grietinés ar jogurto ir 50 ml prieskoniy misinio. Skonio intensyvumas priklau- Produkto kodas 101338 Produkto kodas 1071284

so nuo to, kiek ilgai prieskoniai kontaktuos su baziniu produktu: kuo ilgiau, tuo skonis labiau at-
siskleis ir bus intensyvesnis. Sumaisius prieskonius su jogurtu ar grietine, batina palaikyti Saltai
bent 15 minuciy, kad skoniai susidraugauty. Laikyti Saldytuve sandariai uzdarytame indelyje ar
uzdengus maistine plévele.

Raita prieskoniy misinys itin mégstamas ir universalus, tinkamas naudoti ne tik indiskos virtu-
veés patiekaluose. Kuo ilgiau prieskoniai sgveikaus su jogurtu, grietine ar tepamuoju sireliu, tuo
skonis bus intensyvesnis, todél eksperimentuokite su proporcijomis. Galite pabandyti 200 ml
jogurto ir 12 ml prieskoniy misinio, kitg kartg — 300 ml jogurto ir 35 ml prieskoniy misinio.

Visi prieskoniy misiniai gali bati naudojami ir aliejiniame padaze. Rekomenduojama naudoti
50 ml alyvuogiy aliejaus, 40—50 ml citriny sulciy, 30 ml prieskoniy misinio Raita, Ranch Style ar
kitokio.

Norédami pagardinti majonezg pradékite nuo 1 Sauksto prieskoniy 250 ml majonezo. Palikite
Saltai bent 15 minuciy ir ragaukite, kad iSgautuméte norima skonio

intensyvuma.

. ) Prieskoniy misinys Prieskoniy misinys Raita,
www.santamariaworld.com/It/foodservice Ranch Style, 650 g 700 g
PAULIG PRO padeda profesionalams kurti jvairiapusj, tvary ir sekminga versla. Produkto kodas 101311 Produkto kodas 101267
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