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Pipiry skonj lemia zirnelio Serdyje slypintis astrumas ir eteri- - v h’°d“kt° 1KLL FEPFER
niy aliejy suteikiamas aromatas. Kuo didesnis pipiras, tuo geriau o as- ﬁ_’ﬂ?s alal u E
subalansuotas eteriniy aliejy kiekis. O Zirnelio serdyje atsiranda e .-'r"' 3
tinkamas kiekis piperino - medziagos, suteikiancios astrumo, kurj ! o

siejame su pipirais. Taigi, kuo didesnis - tuo geresnis!

KILMES $ALIS .

Pipiry skoniui svarbu, kokiomis salygomis jie auga. Dél palankiy
klimatiniy salygu, geriausios kokybés pipirai auginami Indijoje. N ﬂl
Pagal savo dydj jie skirstomi j kelias kokybés klases ir tik Senta Mo

didziausi, daugiau nei 4,25 mm skersmens dydzio, zirneliai turi —

teise vadintis , Tellicherry“ pipirais. Tai vieni labiausiai vertinamy GREEM
juodujy pipiry pasaulyje, pasizymintys citrusiniy vaisiu, géliy ir ‘gﬁﬁgg‘?’fﬁ"f
~, . . . . . - DM FTBCE
maloniai aitraus ezerskio elementy turinciu medziy aromatu. Zalieji pipirai, 1 ‘EE"”.";‘L".
zirneliais s ‘L:;.
PIPIRO SERDIS |
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Kokybisko pipiro iSorés ir vidaus spalva turi labai aiskiai kontras-
tuoti - Serdis turi bGti aiSkiai matoma, Sviesi, uzimti visa plota, o \ @
pipiro iSoré biti tolygiai tamsi ir gruobléta. Ne laiku nuskinty ar E ——
netinkamai apdoroty pipiry zirneliai gali baGti tusciaviduriai, per- WA
dziGve ar paveikti kity defekty, pakuotéje galite matyti apliziné- ;f.‘;:- f."'.l
jusiy ir nevienodo dydzio zirneliy. ._',‘"ntig;
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KOKYBE PIRMIAUSIA

SANTA MARIA juodyjy pipiry zirneliai yra kruopsciai nuvalomi, todél prieskoniy sudétyje néra luksty. Kokybiski
malti juodieji pipirai yra Sviesios spalvos. Kuo tamsesni yra malti pipirai, tuo daugiau jy sudétyje yra sumalty
luksty, uzgozianciy pipiry skonj. Pipirai yra populiariausias prieskonis pasaulyje, kurio Zzinomiausia savybé yra
suaktyvinti seiliy liaukas ir virskinimo trakta.

JUOD‘E\“ P'PlRA‘ (Piper nigrum)

Pagal pipirams taikoma taisykle, kuo anksciau pipirais gardinamas patiekalas, tuo
rupesni pipirai turi bati naudojami. Nesmulkinti pipirai dazniausiai dedami j sultinius,
troskinius, padazus ir marinatus. Smulkinti pipirai naudojami jvairiems ant groteliy,
orkaitéje ir kepsninéje kepamiems patiekalams pagardinti, o malti pipirai dazniausiai
naudojami jau pagamintiems baltos ir kity

Sviesiy spalvy patiekalams, norint pabrézti

ryskia jy spalva, pagardinti.

BALT‘E\)' P‘P‘RA‘ (Pipef r-wigrum)

Baltieji pipirai yra pipiry branduoliai ir jy sudétyje yra daugiausia naudingujy
eteriniy aliejy. Baltuosius pipirus geriausia naudoti ruosiant patiekalus, kuriems
norima suteikti astresnj skonj. Daznal Sie pipirai yra naudojami klasikiniuose
baltuosiuose padazuose. i %
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~ Zalieji pipirai patiekalui sutelkla .sve1pesn1 astruma, tacnau rySkesnj ir Sviezesnj pipiry
3 aromata bei skonj. Zalieji plplral pu*klal tinka &viesiems padazams, patlekla
‘miems prie Zuvies, raudonos Mésos ar juros geryﬁlq patlekalu, taip pat suteikia
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PIPIRY SKONIA!

SODRTS (R KVACNTS

KREMINIAI BALTIE)

Baltieji pipirai - tai prinoke iki
raudonumo pipiry vaisiai. Jie iSdziovinami,
paskui fermentuojami vandenyje ir
nuplaunami pasalinant luobeles.
Geriausios kokybés baltieji pipirai
dél savo spalvos yra vatnami

TELLICHERRY PIPIRAL

TELLICHERRY pipirai yra dideli, ryskiai rudos spalvos,
rauksléti ir pasizymintys Svelniai astriu bei ryskiu skoniu.
Subtiliai vaisinio sodraus, taciau neuzgoziancio kity patieka-
lo ingredienty, skonio. Sie pipirai i$ tiesy i$skirtiniai!

kreminiais baltaisiais.

MEDIENDS
(R ZEMES &
AROMATY

g N\ SALDTS (R

ZALIEN PIPIRAI MALABARO PIPIRAI

Zalieji pipirai - tai neprinoke Malabaro pipirai yra ne tokio

vaisiai, surinkti is karto po turtingo skonio, smulkesni, tinka

zydéjimo. ypatingo skonio ir kvapo malty
pipiry misiniams.

. Skonj subalansuoja piperino astrumas ir aliejy suteikiamas
~ aromatas. Pasalinus luobele skonis tampa astresnis, nes
pipiry gradeliuose piperino yra daugiau negu aliejy. Itin
kokybiskuose SANTA MARIA pipiry grideliuose visada
ﬁ'yra daugiau eteriniy aliejy.

PIPIRY CHEMVA
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