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Jkvepiancio
maisto norisi
vis labiau

Tai — tikras tokio maisto lobis.

Kartais zmonés naudoja tik tai, ka gerai zino ir kas jiems tikrai patinka. Batent tokia tendencija ir ryskéjo per

pastaruosius porg mety, kai toks teigiamas emocijas sukeliantis maistas vél iSpopuliaréjo. O kas gi geriau

simbolizuoja tokius patiekalus nei cederio surio padazas?
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" Cederio siirio padazas, 3 kg

Produkto kodas 200725

Su juo jums negali
nepasisekti — nebent jj
pridegintumeéte

Svelnus, itin skanus ir dar patogesnis naudoti
sirio padazas

Nuostabiai tirpsta
Nereikia nerimauti, kad siris neissilydys. Sio padazo
konsistencija jau yra kreminé. Be to, jis puikiai iSsimaiso.

Islieka tinkamo tirStumo

Cederio sirio padazas niekada nepasidaro sausas ir nepraran-
da savo skonio. Tiesg pasakius, jis iSlieka Svelnus ir tinkamo
tirStumo visa galiojimo laikotarp.

Jo konsistencija nekinta

Sildysite ant viryklés? Jokiy problemy. Kepsite orkaitéje?
Zinoma, kodél gi ne. Désite j mikrobangy krosnele? Pirmyn. Sis
padazas iSlieka Svelnus it Silkas, kaip ir kur jj benaudosite.

Sis siirio padazas yra pilstomas j lengvai
atidaromus ir uzdaromus kibirélius, kuriuos
galima krauti vieng ant kito. Jis puikiai tinka

gaminti jvairioms progoms skirtus patiekalus.
Tai universalus ir puikus produktas, padedantis

sumazinti ruosiant maistg susidaranciy
atlieky kiekj.

Sildykite, dar karta Sildykite arba
tiesiog nesukite sau galvos

Nesvarbu, ar jj patieksite Saltg kaip mirkomajj padaza
prie traskuciy, naudosite garuojancioje lazanijoje arba
patieksite su maisto likuciais gamindami kukurtizy
traskucius Nacho — siirio padazas jlsy sveciams tikrai

patiks bet kuriuo atveju.

Patiekite tokj, koks yra arba
pagardinkite prieskoniais

Galite rinktis ir taip sodry ¢ederio skonj arba galite
pagardinti jj patys. ISmeéginkite lengvai paruoSiama
uzkandziy derinj, stirio padazg ir gruzdintas
bulvytes pabarstydami tuo paciu prieskoniy

misiniu. Pavyzdziui, SANTA MARIA Chimichurri.

Be vargo paruoskite populiarius
meksikietiskus patiekalus

Kam viskg apsunkinti, jeigu patiekalg tobulai
sUriu pagardinti yra taip paprasta? Sis
padazas — patogus ir gardus pasirinkimas,
ruoSiant tokius meksikietiskus patiekalus kaip
¢imiciangas, susuktus takus ir kesadilijas.

Pasirupinkite, kad klasikiniy
patiekaly skonis buty dar
puikesnis

Kazkas naujo ir jJdomaus baro valgiarastyje arba
nedidelis gardumynas, kurj patiektuméte kartu
su sgskaita, gali padaryti didelj jspadj. Cia jums
tikrai galéty pagelbéti Sios spurgos su sdriu.

Pasirupinkite, kad klasikiniy
patiekaly skonis buty puikus
Cederio sirio padazas — uztikrintas pasirin-
kimas, gaminant visy mégstamus klasikinius
patiekalus. Pavyzdziui, mésainiams su sdriu ir
surio kepsniams jis suteikia tg skonj ir konsis-
tencijg, kurie padeda jiems tapti tikra paziba.

Meégstamus kepinius
paruoskite greiciau

Pagaminti makaronus su sUriu ar pyragg su
brokoliais dar niekada nebuvo taip lengva. Jei
nenorite, kad surio padazas buty toks tirstas ir
pikantiskas, tiesiog jmaisykite Siek tiek
grietinélés.
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Recepty ieskokite tinklalapyje www.santamariaworld.com/It/foodservice/



B PAU \\ UV ' ‘ ’
2 V|In|us$;tuva tel’ 2’,70 ) 230 0900, el. pastas info@santamaria.lt

prof“alams sukurt| jvairiapusj, tvary ir sékmingga versla.

GOLD&GREEN®

OF HELSINKI




